
Formation Professionnelle Continue
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Organisation de la formation:

• Contexte réglementaire / Principes de 
responsabilité

• Inventaire et gestion des risques / Méthode 
HACCP

• Dangers liés à la contamination initiale des 
coquillages

• Dangers liés aux opérations à bord du navire

• Bonnes pratiques d’hygiène à bord

• Traçabilité

• Surveillance -Vérification - Retrait/Rappel -
Enregistrement

• Guides de Bonnes Pratiques de Pêche / Hygiène

• TD: Dossier de demande d’agrément Navire 
Expéditeur de coquillages

• Informations complémentaires : Etablissement 
d’Expédition + Centre de Purification de 
coquillage

• Questions / Réponses

Descriptif: Cette formation s’adresse essentiellement à un

public de pêcheurs déjà en activité, qui doivent se mettre en

conformité avec le règlement hygiène, afin d’obtenir et/ou

conserver leur agrément sanitaire de navire expéditeur de

coquillage. Cette formation est obligatoire pour au moins 1

membre d’équipage du navire demandant l’agrément

sanitaire «navire expéditeur de coquillages ». La personne

qui suivra la formation, deviendra le référent sanitaire à bord

et sera l’interlocuteur privilégié pour les vétérinaires de la

Direction Départementale de Protection des Populations

(DDPP).

Prérequis:
• Tout public à partir de 18ans

Formation Hygiène – HACCP Agrément Sanitaire

Navires Expéditeurs de Coquillages de Pêche



Formation Professionnelle Continue

 100% des stagiaires ont validé leur formation en 2022.


4 stagiaires ont participé aux précédentes sessions en 2022

Modalités d’évaluation:
Contrôles pédagogique lors des TD.

Modalité de suivi:
Feuilles de présence.

Cours 
(h)

TD 
(h)

Total 
(h)

Prix

HACCP 5 2 7 163€

Financements:
Des solutions de financement

existent, merci de contacter le

service de la formation

continue pour découvrir si

vous pouvez y prétendre.

Vous recherchez plus d’informations

sur cette formation ou les autres

formations professionnelles continues

du LPM Anita Conti (Dossier de

candidature, planning des sessions,

etc), vous souhaitez candidater,

retrouvez nous sur:

www.lycee-anita-conti.fr

Au service de la Formation continue 

du LPM Anita Conti:

248 avenue Jean Lorrain à Fécamp

Par mail: 

fc.lycee@developpement-

durable.gouv.fr

Par téléphone:

02 27 30 86 05 

Rappel sur l’accessibilité:
Cette formation s’adresse 

principalement aux patrons 

et référents sanitaires de 

navires de pêches aux 

coquillages en activités 

(moules, coquilles st 

Jacques, pétoncles, 

amandes, bulots, coques, 

etc). 

Formation Hygiène – HACCP Agrément Sanitaire

Navires Expéditeurs de Coquillages de Pêche

Méthode mobilisée:
Cours en salle de classe, et

Travaux dirigés.
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100% des stagiaires sont satisfaits, voire très satisfaits en 2022
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